
 

 

 

Le nostre fresche Proposte 

 
Il Mare 

 

 

 

Guancetta di Baccalà Raflon alla Catalana       € 32,00 
Bottarga, Germogli, Fiori e Mandorle tostate 

“Profumo” di Salmone ‘Loch Fyne’        € 35,00 
Cremoso di Feta e Yogourt, Misticanze al Sesamo, Arancia e Salsa balsamica alla Soia 

Crudo di Gambero rosso di Mazara        € 35,00 
Alla Carbonara di piccoli Ortaggi e Perlage di Tartufo 

Ostriche Concave Ancelin, mezza dozzina       € 40,00 
Granita di Sedano, Mela granny e Zenzero, Fiori e qualche Germoglio 

Caviale Tradition Pruier, 50 gr             € 300,00 
Blinis, Mimosa d’Uovo e Panna leggermente acidula al Limone 

 

La Terra 
 

 

 

A spasso per L’Europa        € 45,00 
Assaggi di Prosciutteria internazionale e Formaggeria italiana,  
accompagnati da piccole delicatezze gastronomiche e Confettura 

Carne cruda di Fassona piemontese        € 30,00 
Burrata, Lampone, Tartufo e Nocciole 

Petto d’Oca al Pepe verde        € 32,00 
Consistenze di Foie Gras, Pane croccante e Mostarda di Frutta 

Ventaglio di Pollo        € 28,00 
Insalata di Mango, Avocado, Pere, Noci e Salsa balsamica di Miele e Senape 
 

 

 

 

 

 



 

 

 

Dal Grill 

 
Il Mare 

 
Costata di Tonno Sashimi         € 48,00 
Passatina di Cannellini e Cipolle marinate 

Aragostella alla Plancha        € 50,00 
Con Insalatina panzanella 

Noci di Capesante Boston        € 48,00 
E Salmoriglio ai Ricci di Mare        

Oggi il mare ci propone…        € 45,00 

 

 

La Terra 

 

Carré di Agnello ‘New Zealand’         € 40,00 

Sottofiletto di Vitella da latte dei Monti Lessini      € 38,00 

Galletto OGM Free        € 30,00 

Filetto di Mora romgnola, 250 gr        € 34,00 

Tomahawk di Black Angus australiano, 600 gr      € 55,00 

 
Il nostre pesce e le nostre carni sono accompagnati da piccole Verdure grigliate e Patatine novella al 
Rosmarino… e una selezione di Salse. 

 

 

 

 



 

 

 

Le Golosità 

 

 
Coccobello              € 12,00 

Tris di Sorbetti e Spiedino di Frutta, serviti in una finta noce di cocco 

Tiramisù        € 12,00 
Alle Fragole e Champagne 

Pensando una mela         € 12,00 

Crostata di Frutta 2.0        € 12,00 

Nuova interpretazione di una crostata rovesciata, Frutta fresca, Chantilly e lemon Curd 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Avvisiamo il Gentile Ospite che nella nostra Cucina vengono utilizzati tutti gli allergeni oggetto 

del Regolamento UE 1169/2011 degli allergeni. Si prega di comunicare prima dell’ordine 

eventuali intolleranze affinché prontamente possiamo trovare un’alternativa che possa soddisfare 

le Vostre esigenze. Per qualsiasi informaizone su sostanze e allergeni è possibile consultare 

l’apposita documentazione che verrà fornita su richiesta, dal personale di servizio. 

Restiamo a disposizione per ogni particolare necessità. 

 


