
Due Torri Hotel
N A T A L E   A L 

I N F O  &  P R E N O T A Z I O N I  /  I N F O   &  R E S E R VA T I O N S :

T E L . + 3 9 0 4 5 5 9 5 0 4 4 

C O N C I E R G E D U E T O R R I H O T E L @ D U E T O R R I H O T E L S . C O M



Pranzo di Natale 2025 
C H R I S T M A S  L U N C H  2 0 2 5

I N F O  &  P R E N O T A Z I O N I  /  I N F O   &  R E S E R VA T I O N S :

T E L . + 3 9 0 4 5 5 9 5 0 4 4 

C O N C I E R G E D U E T O R R I H O T E L @ D U E T O R R I H O T E L S . C O M



Cotechino alla Rossini e salsa verde della tradizione 
Rossini-style cotechino with traditional green sauce 

Riso carnaroli riserva San Massimo mantecato alla zucca, 
ristretto di Amarone e Monte veronese 

Carnaroli riserva San Massimo rice creamed with pumpkin, 
Amarone reduction and Monte veronese cheese

Rollè di faraona ripieno, tartufo nero, millefoglie di patate, 
salsa al Madera e polvere di porri alla brace

Stuffed guinea fowl roll, black truffle, potato millefeuille, 
Madeira sauce and charred leek powder

Bavarese al caffè, cremoso al burro, 
biscotto alla mandorla e salsa alla vaniglia 

Coffee bavarian cream, butter ganache, 
almond biscuit and vanilla sauce

Caffè e coccole finali
Coffee and sweet cuddles

Vini della Selezione Due Torri • Due Torri Hotel’s Wine Selection
Metodo Classico Rosé - Jako

Pinot Nero 2022 – Serafini Vidotto
Passito 2020 – Villa Minelli

E U R O  1 1 0

P E R  P E R S O N A /  P E R  P E R S O N  •  I V A  1 0 %  I N C L U S A

C H R I S T M A S  L U N C H  2 0 2 5

P R A N Z O  D I  N A T A L E  2 0 2 5



Menù Vegetariano 
V E G E T A R I A N  M E N U

I N F O  &  P R E N O T A Z I O N I  /  I N F O   &  R E S E R VA T I O N S :

T E L . + 3 9 0 4 5 5 9 5 0 4 4 

C O N C I E R G E D U E T O R R I H O T E L @ D U E T O R R I H O T E L S . C O M



V E G E T A R I A N  M E N U

M E N U ’  V E G E T A R I A N O  

Uovo morbido, Monte Veronese e tartufo
Soft Egg, Monte Veronese cheese and truffle 

Riso carnaroli riserva San Massimo mantecato alla zucca, 
ristretto di Amarone e Monte veronese 

 Carnaroli riserva San Massimo rice creamed with pumpkin, 
Amarone reduction and Monte veronese cheese

Cavolfiore in consistenze e tartufo
Cauliflower variations and truffle 

Bavarese al caffè, cremoso al burro, 
biscotto alla mandorla e salsa alla vaniglia

Coffee bavarian cream, butter ganache, 
almond biscuit and vanilla sauce

Caffè e coccole finali
Coffee and sweet cuddles

Vini della Selezione Due Torri • Due Torri Hotel’s Wine Selection
Metodo Classico Rosé - Jako

Pinot Nero 2022 – Serafini Vidotto
Passito 2020 – Villa Minelli

E U R O  1 1 0

P E R  P E R S O N A /  P E R  P E R S O N  •  I V A  1 0 %  I N C L U S A



Menù Bambini 
K I D S  M E N U

I N F O  &  P R E N O T A Z I O N I  /  I N F O   &  R E S E R VA T I O N S :

T E L . + 3 9 0 4 5 5 9 5 0 4 4 

C O N C I E R G E D U E T O R R I H O T E L @ D U E T O R R I H O T E L S . C O M



Culatello e prosciutto cotto con gnocco fritto 
Culatello and ham with fried dumpling

Lasagna al ragù bolognese della tradizione 
Traditional bolognese lasagna

Filetto di manzo con patatine in tripla cottura 
Beef tenderloin with triple-cooked fries

Bavarese al caffè, cremoso al burro, 
biscotto alla mandorla e salsa alla vaniglia 

Coffee bavarian cream, butter ganache, 
almond biscuit and vanilla sauce

E U R O  6 0

P E R  P E R S O N A /  P E R  P E R S O N  •  I V A  1 0 %  I N C L U S A

K I D S  M E N U

M E N U ’  B A M B I N I  



BUONE 
FESTE


