
Benvenuti dello Chef 
Welcome of the Chef

Scampi Arrostiti, foie gras, pan brioche, cipolla in agrodolce e salsa al Valpolicella 
Roasted langoustine, foie gras, brioche bread, sweet and sour onion and Valpolicella wine sauce

Seppia di Santo Spirito, carciofi, bottarga e salsa al Vermouth
Santo Spirito cuttlefish, artichokes, bottarga and Vermouth sauce

Riso Carnaroli mantecato allo champagne, aragosta e caviale
Carnaroli rice creamed with champagne, lobster and caviar

Costoletta di rombo, tartufo nero, funghi spugnole e salsa Pil Pil affumicata
Turbot rib, black truffle, morel mushrooms and smoked pil pil sauce 

Bavarese al cioccolato bianco, pistacchio e lamponi
White chocolate, pistachio and raspberry bavarois

Coccole finali
Sweet Cuddles

Dopo la mezzanotte, cotechino e beneauguranti lenticchie
After Midnight, cotechino and lentils 

Vini della Selezione Due Torri • Due Torri Hotel’s Wine Selection
Champagne “Collection 245” – Louis Roederer

Chablis Premier Cru Les Fourneaux 2023 – Domaine La Meulière
Bourgogne Chardonnay 2023 – David Moret

Sauternes 2023 – Château Roumieu

A disposizione la carta Spumanti e Champagne per il brindisi di mezzanotte
At disposal, Spumante and Champagne list for Midnight Toast

N E W  Y E A R ’ S  E V E  M E N U  2 0 2 6 

 M E N U  C A P O D A N N O  2 0 2 6

U N A  N O T T E  M A G I C A  •  A  M A G I C A L  N I G H T

E U R O  2 5 0
P E R  P E R S O N A /  P E R  P E R S O N  •  I V A  1 0 %  I N C L U S A

Info & Prenotazioni  - Info & Reservations:  
+39 045595044 - conciergeduetorrihotel@duetorrihotels.com

Intrattenimento musicale dal vivo e lettura delle Sibille con la cartomante Futura
International Live Entertainment and Tarots reading by fortune-teller Futura

Prenotazioni entro il 28 Dicembre 2025 / Reservation required within December 28th 2025



Benvenuti dello Chef 
Welcome of the Chef

Uovo morbido, patate e tartufo nero  
Soft-cooked egg, potatoes, and black truffle

Topinambur fondente, miso, nocciole e salsa allo Champagne 
Creamy Jerusalem artichoke, miso, hazelnuts and Champagne sauce

Riso Carnaroli mantecato alla zucca, Monte veronese e Amarone 
Carnaroli rice creamed with pumpkin, Monte Veronese cheese and Amarone

Zucca in consistenze e geometrie
Pumpkin in textures and shapes

Bavarese al cioccolato bianco, pistacchio e lamponi
White chocolate, pistachio and raspberry bavarois

Coccole finali
Sweet Cuddles

Dopo la mezzanotte, beneauguranti lenticchie
After Midnight, lentils 

Vini della Selezione Due Torri • Due Torri Hotel’s Wine Selection
Champagne “Collection 245” – Louis Roederer

Chablis Premier Cru Les Fourneaux 2023 – Domaine La Meulière
Bourgogne Chardonnay 2023 – David Moret

Sauternes 2023 – Château Roumieu

A disposizione la carta Spumanti e Champagne per il brindisi di mezzanotte
At disposal, Spumante and Champagne list for Midnight Toast

V E G E T A R I A N  M E N U  N E W  Y E A R ’ S  E V E  2 0 2 6

 M E N U  V E G E T A R I A N O 

C A P O D A N N O  2 0 2 6

U N A  N O T T E  M A G I C A  •  A  M A G I C A L  N I G H T

E U R O  2 5 0
P E R  P E R S O N A /  P E R  P E R S O N  •  I V A  1 0 %  I N C L U S A

Info & Prenotazioni  - Info & Reservations:  
+39 045595044 - conciergeduetorrihotel@duetorrihotels.com

Intrattenimento musicale dal vivo e lettura delle Sibille con la cartomante Futura
International Live Entertainment and Tarots reading by fortune-teller Futura

Prenotazioni entro il 28 Dicembre 2025 / Reservation required within December 28th 2025



Prosciutto cotto alla brace e focaccina calda 

Grilled Ham and warm Focaccia bread

Lasagna al ragù bolognese 

Lasagna with bolognese sauce

oppure / or

Tortellini di Valeggio al burro e salvia

Valeggio tortellini with butter and sage

Petto di pollo con prosciutto e formaggio alla valdostana e patate fritte 

Chicken breast with ham and cheese in valdostana style, served with french fries

Tris di cioccolati 

Trio of Chocolates

N E W  Y E A R ’ S  E V E  2 0 2 6  C H I L D R E N ’ S  M E N U

M E N Ù  B A M B I N I 

C A P O D A N N O  2 0 2 6

U N A  N O T T E  M A G I C A  •  A  M A G I C A L  N I G H T

E U R O  8 0
P E R  P E R S O N A /  P E R  P E R S O N  •  I V A  1 0 %  I N C L U S A

Info & Prenotazioni  - Info & Reservations:  
+39 045595044 - conciergeduetorrihotel@duetorrihotels.com

Intrattenimento musicale dal vivo e lettura delle Sibille con la cartomante Futura
International Live Entertainment and Tarots reading by fortune-teller Futura

Prenotazioni entro il 28 Dicembre 2025 / Reservation required within December 28th 2025


