
N E W  Y E A R ’ S  E V E  M E N U  2 0 2 7 

MENU CAPODANNO 2027

Benvenuti dello Chef 
Welcome of the Chef

Aragosta alla brace, lardo di Pata Negra, pan brioche e salsa allo zafferano
Charcoal-grilled lobster, Pata Negra lard, brioche and saffron sauce

Seppia di Santo Spirito, carciofi, bottarga e salsa al Vermouth
Santo Spirito cuttlefish, artichokes, bottarga and Vermouth sauce

Riso Carnaroli mantecato alla barbabietola,
 cappesante arrostite, salsa Champagne e caviale

Carnaroli rice creamed with beetroot, roasted scallops, Champagne sauce and caviar

Branzino al vapore, zuppetta di crostacei, cavolo riccio e katsuobushi
Steamed sea bass, shellfish broth, kale and katsuobushi

Bavarese ai lamponi e lemongrass, gel ai frutti rossi e chantilly alla vaniglia
Raspberry and lemongrass bavarois, red berries gel and vanilla Chantilly

Coccole finali
Sweet Cuddles

Dopo la mezzanotte, cotechino e beneauguranti lenticchie
After Midnight, ‘cotechino’ and lentils 

Vini della Selezione Due Torri • Due Torri Hotel’s Wine Selection
Champagne Brut Collection “246” – Louis Roederer

Champagne Brut Special Cuvée – Bollinger
Chablis “Saint-Martin” 2025 – Domaine Laroche

Chablis “Les Vaillons” Premier Cru 2024   – Domaine Laroche
Sauternes 2023 – Château Simone

A disposizione la carta Spumanti e Champagne per il brindisi di mezzanotte
Spumante and Champagne lists available for Midnight Toast

E U R O  2 7 0 
P E R  P E R S O N A /  P E R  P E R S O N

Info & Prenotazioni  - Info & Reservations:  
+39 045 595044 - conciergeduetorrihotel@duetorrihotels.com

Intrattenimento musicale dal vivo e lettura delle Sibille con la cartomante Futura
International Live Entertainment and Tarots reading by fortune-teller Futura

Prenotazioni entro il 28 Dicembre 2026 / Reservation required within 28th December 2026



V E G E T A R I A N  M E N U  N E W  Y E A R ’ S  E V E  2 0 2 7

 M E N U  V E G E T A R I A N O 

C A P O D A N N O  2 0 2 7

Benvenuti dello Chef 
Welcome of the Chef

Uovo morbido, soffice di patate, tartufo e Parmigiano Reggiano
Soft-Cooked Egg, potatoes mousse, truffle and Parmigiano Reggiano

Lattuga alla brace, salsa Mornay, prezzemolo e yuzu
Charred lettuce, Mornay sauce, parsley and yuzu

Ravioli di zucca, amaretti, 
acqua di Parmigiano Reggiano e i suoi semi croccanti

Pumpkin Ravioli, amaretti, Parmigiano Reggiano broth and crispy pumpkin seeds

Bistecca di cavolfiore, tartufo, miso e nocciola
Cauliflower steak, truffle, miso and hazelnut

Bavarese ai lamponi e lemongrass, gel ai frutti rossi e chantilly alla vaniglia
Raspberry and lemongrass bavarois, red berries gel and vanilla Chantilly

Coccole finali
Sweet Cuddles

Dopo la mezzanotte: beneauguranti lenticchie
After Midnight: lentils 

Vini della Selezione Due Torri • Due Torri Hotel’s Wine Selection
Champagne Brut Collection “246” – Louis Roederer

Champagne Brut Special Cuvée – Bollinger
Chablis “Saint-Martin” 2025 – Domaine Laroche

Chablis “Les Vaillons” Premier Cru 2024   – Domaine Laroche
Sauternes 2023 – Château Simone

A disposizione la carta Spumanti e Champagne per il brindisi di mezzanotte
Spumante and Champagne lists available for Midnight Toast

E U R O  2 7 0 
P E R  P E R S O N A /  P E R  P E R S O N

Info & Prenotazioni  - Info & Reservations:  
+39 045 595044 - conciergeduetorrihotel@duetorrihotels.com

Intrattenimento musicale dal vivo e lettura delle Sibille con la cartomante Futura
International Live Entertainment and Tarots reading by fortune-teller Futura

Prenotazioni entro il 28 Dicembre 2026 / Reservation required within 28th December 2026



Prosciutto cotto e focaccia calda

Ham and warm focaccia

Tortellini di Valeggio al burro

Valeggio tortellini with butter

oppure / or

Gnocchi al ragù Bolognese

Gnocchi with Bolognese ragù

Filetto di manzo con patatine fritte o purè di patate 

Beef fillet with French fries or mashed potatoes

Bavarese ai lamponi e lemongrass, gel ai frutti rossi e chantilly alla vaniglia

Raspberry and lemongrass bavarois, red berry gel and vanilla Chantilly cream

N E W  Y E A R ’ S  E V E  2 0 2 7  C H I L D R E N ’ S  M E N U

M E N Ù  B A M B I N I 

C A P O D A N N O  2 0 2 7

E U R O  7 0
P E R  P E R S O N A /  P E R  P E R S O N

Info & Prenotazioni  - Info & Reservations:  
+39 045595044 - conciergeduetorrihotel@duetorrihotels.com

Intrattenimento musicale dal vivo e lettura delle Sibille con la cartomante Futura
International Live Entertainment and Tarots reading by fortune-teller Futura

Prenotazioni entro il 28 Dicembre 2026 / Reservation required within December 28th 2026


